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Salmén marinado con Sake, ensalada de hinojo y naranja
Mozzarella rellena de tomates secos, trufas, albahaca
Mousse de Atin salsa de eneldo y mostaza

Céctel de Gambas con lechuga iceberg, aderezo de yogur
Wahoo ahumado de La Palma, cebolla roja, algas

Tartar de Tomate con aguacate, nachos

Carpaccio de Buey sobre aceite de romero especiado

Jamén Serrano con melén

Plato variado de entremeses: (a patir de 2 Pers)

Una gran seleccién de deliciosos bocados de nuestra carta

Sopa de Boletus cubierta con hojaldre
Crema de Langosta con azafran y pernot

Sopa de Curry indio con leche de coco

Gambas al Aj illo salteado con champiﬁones, ajo, hierbas
Caracolesala Borgoﬁesa 8ratinados, 0 uds.

Morcilla & Chorizo de Burgos, ragu de manzana y cebolla

Pan de Tomate gratinado con queso
Pan Ajo con pesto de albahaca

El cubierto: pan casero & alioli -~ 2€ por persona
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Pechuga de pato tierna 30

soja, verduras, fideos asiaticos

CottagePie "Cape Town" 24

gratinado con queso cheddar y puré de patatas

Medallén de Ciervo 32

salsa de enebro con ginebra, col lombarda, espuma de patata

Filete de Black Angus 28

salsa barbacoa, verduras salteadas, patatas campesinas

Solomillo de Buey “Stroganoff” 27

salsa de crema de pimentén, arroz basmati

Solomillo de Buey Richmont’ 20

salsa de pimienta, verduras, gratinado de patatas

Solomillo de Bueg "Mar y Tierra" 30

Langostino, puré de patatas con crema agria

Aurrozal curry indonesio 22

pechuga de pollo, verduras, fruta, jengibre, coco, aceite de sésamo

Fideos salteados asiaticos 22
pechuga de pollo, verduras salteadas

La especia]ic]ac] de la casa desde hace 22 arios

Chateaubriand “La Tabema“ (a partir de 2 Pers.) p/ p I2

Solomillo de Bueg a {uego lento con mantequilla desalvia

baernaise, salsa de pimienta y una seleccion de verduras y papas
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BdCdl(’:lO cle Alaska 28

salsa de puerro y mostaza, puré de patatas, verduras

Langostinos pelados 30

ajo, pimientos, j engi].)re, arroz basmati

Filete de Barramundi 26

aceite de romero, hinojo con Pernod, tomates cherrg, aceitunas

Pescado “LaTaberna” (min.?personas) p/ p 20

Bacalao, Barramund;, Langostinos y Marisco
en salsa cremosa de azafran, cubierto con 11oj aldre y

servido con arroz basmatiy verduras.

I/ [ Z; [ ]- /4 /I7 //4 /V ﬁ 151 frescas, naturales y llenas de sabor

Plato de verduras 18

papas gratinadas, verduras variadas, salsa de tomate

Arrozal curry indonesio 18

verduras, fruta, jengibre, coco, aceite de sésamo

Fideos asiaticos 18

soja, verduras salteadas

Si tienes alguna alergia o intolerancia, ponte en contacto con nuestro personal,
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Crema de langosta rafinado con cofiac

et et et et

Tartar de tomate con aguacate

et et et et et et et ot et ek

et et et et et et et ek ek

Medallén de Ciervo
salsa de enebro con 8inel)ra, col lombarda, espuma de patata

O:

Filete de Barramundi

aceite de romero, hinojo con Pernod, tomates cherrg, aceitunas

P -

Ragut de bayas silvestres con mouse de fresa

Menii con maridaje de vinos

Vil’lO ]olanco ?CH : NUBE Sauvignons blanc, DOC. Rioja

Vino tinto  2dl: PIEDEMONTE CUATRO TIERRAS

Sherry

DO. Navarra, crianza

Merlot- Cabarnet Sauvignon—Tempranillo~Garnacha

4l: PETRO XIMENEZ. dulce,DO. Jerer




