/[ Z7 /I7 /I7 [ ]- [ /I7 frisk og appetittvekkende 3-;"'-"‘

Laks marinert i Sake, fennikelsalat med appelsin 15
Mozzarella fylt med solterkede tomater, trafler, basilikum 12
Tunfiskmousse med dillsennepssaus 12
Rekecocktail med Iceberg salat, yoghurtdressing 14
Rekt wahoo fra La Palma, redlgk og tang 9]
Tomattartar med avokado, nachos 1

Bitt Carpaccio med krydret rosmarinolje 15
Serranoskinke med saftig melon 12
Forrett variasjon: (min.2 Pers.) pp. 16

En komposisjon av fine delikatesser fra var meny

Steinsoppsuppe toppet med butterdeig 1
Hummerskumsuppe smaksatt med pernot og safran 8
Indisk Karrisuppe med kokosmelk 8
Hvitlgkreker ristet i smor med sopp, hvitlek og urter 15
Burgundersnegler gratinert med urtesmer, 0 stk. 15
Bloclpuclding & Chorizo fra Burgos, lﬂkragu med eple 14
Tomatbred gratinert med ost 550
Hvitlgksbred med basilikumpesto 450

Pris for clekning: hjemmelaget brad o8 clipp - €2 per person



Hﬁl/[ﬂ/lj[]-f rett og deilig

Mort andebryst

soya, 8mnnsaker, asiatiske nudler

Cottage pie ”Cape Town”
Cheddarost au gratin og potetmos

Hjorte-Medaljong

einebeersaus med gin, radkal og potetskum

Black A118us~]3i{{
BBQ-saus, wokkede grennsaker, bondens poteter

Oksefilet “Stroganoﬁ”

paprikakremsaus, basmatiris

Oksefilet “Richmont”

peppersaus, gronnsaker, potetgrateng

Oksefilet “Surf & Turf”

Kongereker, rammepotet

Indonesisk karri-ris

KLJ Hingbrg st, gmnnsaker, frukt, inge{aer, kokos, sesamolj e

Asiatisk nudelwok
Kyllingbryst, wokkede grennsaker

Var husspesialitet i 22 dr

Chateaubriand “La Taberna” (min. 2 Pers. )

Mgy indrefilet sakte stekt med salviesmar, baernaise,

peppersaus, unikt utvalg av grennsaker og poteter
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HISK & SKALLOYR 5oy I~

Alaska-torsk 28
purrelgk- og sennepssaus, potetmos, gronnsaker

Kongereker (skrellet) 30
hvitlek, paprika, ingefaer, basmatiris

Barramundifilet 26
rosmarinolj e, fennikel med Pernod, Cherrg tomater, oliven

Fisk “La Taberna” (min. 2 Pers.) Pp- 30
Torsk, barramundi, reker og sjomat i en kremet safransaus,

toppet med butterdeig og serveres med basmatiris og grennsaker.

l/ [ Z;'[ ]- /4 /I7 / 5/( frisk, livlig ag full av smak

Gronnsakstallerken 18
potetgrateng, assorterte gronnsaker, tomatsaus

Indonesisk karriris 18
81«251111saker, {rukt, inge{aer, kokos, sesamolje

Asiatiske nudler 18

soya, wokkede grennsaker

Hvis du har noen allergier eller intoleranser, ta kontakt med vére ansatte.



HHZ//FM[]-M[/V}/ bare for 8 nyte

Hummerskumsuppe smaksatt med cognac

et et ek et

Tomattartar med avokado

et et et et et ot ek et et ek

et et et et et ot et gt ek

Hjorte-Medaljong

einebaersaus med 8in, redkal, potetskum
OR:

Barramundifilet

rosmarinolj e, fennikel med Pernod, cherrg tomater, oliven

et et et ot et et ek

Skogsbaerragout med jordbeermousse

Meny med vinparing

Hvitvin 2d1: NUBE Sauvignons blanc, D.O.C. Ricja

Redvin 2dl: PIEDEMONTE CUATRO TIERRAS

DO. Navan!a, crianza

Merlot- Cabarnet Sauvignon-Tempranillo-Garnacha

Sherry 4cl: PETRO XIMENEZ. 5ot DO. Jerer



