Gourmet Menu

Zalmterrine op komkommers - dilleschuim

*

]ndiasc currysoep met kardemom

Sinaasappclsaus ~ Campari Sorbet

(Osschaas met uiensaus in rode wﬂn met kaneel,

witte wgn risotto en groentcnstrips
of
[Heilbotfilet in saffraan - Fernot consommé

met mosselen, gamalen en groenten

*

Fcrrcro ROC!’]CF taart en tangerincsorbet

40.~

Menu met wﬂnbcgelciding
58 .-

Aanbevolen wgnarrangement om het menu

Witte wgn 2dl. Aﬁibes, Sauvignon blanc, (astilla y | eon

Rode wgn 2 dl: Ondarre Reserva, Mazuela, Temprani”o, Rioja

Dessert wﬁn 4 cl: |ce wine, Dominio de la \/ega



Koucjc \/oorgercchten

Rundvlees carpaccio met geraspte Farmezaanse kaas
14
Manchego “fresco” Spaanse kaas met mango en olijven
10
Scrrano ham met Port gemarincercﬁle meloen
1O
/ almterrine op komkommers - dilleschuim
12
Carpaccio van Atlantische tonijn met sesamolie
14
(Garnalen (Cocktall op iceberg salade met cognacsaus
[
Zoete rode Paprika gevul& met tonijnmousse

9

VARIATIL *Timanfaya®

E_en bord vol lekkemﬁen met knoflook en tomatenbrood.

vanaF 2 PCFSOHCH, Prﬁs PCI‘ PCFSOOF\

12

Prood met romige boter
2
Krui&i knoflookbroodie met basillicum
& )
B,
Gcgratinecrcl brooclje met tomaat en kaas
4,.



Warmc \/oorgerechtcn

Indiase currysoep met kardemom
6
Langoesten roomsoep op smaak gebracht met Cognac
6

Osscstaartsocp met groenten

6

(Larnalen gebakkcn in boter met knoflook, champignons en uien
[

Bourgonclische slakken (6 stuks) gegratinccrcl met kruidenboter
9

Gegratincer&e gcitcnkaas gcservccrcl met risotto en salieboter

10
Garnalen met serranoham op aachaPPelnest

10

TAFAS exclusiel | A TABERNA

(5eniet van een Spaanse avond met onze Tapas van goec{e kwaliteit!
Met tot 20 specialiteiten, en aan het eind nog een
verrassing dessert geserveerc!i We hebben de tﬁd, u ook ?

vanaF 2 PCY‘SOHCHJ Prﬁs PCT’ PCFSOOH

40



Lam ~ Haas ~ Gevogcltc

Zachte eendenborst met sinaasappelsaus en rozenescenze,

rode kool met aPPel en Maccaire aarclaPPels
24

Ossestaartragout (zonder botten!) in rode wﬁn en bier gcsmoor&

geserveer& met groenten en Maccaire aar&appc—:ls

21

| amsfilet gcmarineer& met mosterd en verse kruiden

met Preiroom~aar&appelcn en rozemarﬂnsaus

24

KIPPenborst reePJes ]ndonesxsche stUl met Sambal,
sesamolic) curry, fruit, koriander en basmati rijst

19

Heb je speciale wensen ?

v Zcetong
v Sint ~jakobsschelpen

v Kre eft

v Lamskroon

v Olifantenoren

....... cn VCCI meer over PI"C~O!"C161"



/ uid — amerikaanse (Ossehaas

(_hateaubriand exclusief | a T aberna.

Zacl‘nte osschaas geroosterc{ met salie boter, geserveerd met bearnaise en

pepersaus, kruidenboter, aarclaPPelen en groenten uit een unieke selectie.

vanaF 2 PCY‘SOHCHJ Prﬁs PCT’ PCFSOOH

26

Ossehaas “Gourmet Club“ met koning gamalenJ
aardappel met zure roomsaus en sambal chutneg
25
(ssehaas “(Carnaval® met uiensaus in rode wﬁn met kaneel,
witte wﬁn risotto en grocntenstrips
24
Ossehaas “Richmont“ met roomsaus van cekhoomijcsbroocl en cognac

geservcerd met groenten en Maccaire aardappel
24
(Ossehaas “Madagascar“ met Pittige pepersaus,
groenten en Funkg aar&appe]chips
24
Ossehaasrecpjes op Pittige Paprika roomsaus

met champignons en Basmatirﬂst

22

Runc!erstoomcv]ees :

Bleu ~ Saignant - Medium - a Point - Pien cuit

(Bien cuit geroosterc{ vlees veranderd smaak en Ueur)



(it de Oceanen van de Wereld

Koning gama]en (gepeld) op Himalaga zout en FaPaclam
met sesam, uien, koriander, basmati rgst en chu’meg
25
In olgfolie gebakken kabeﬁauw, gegratineerd met [Jollandaise
op mediterrane groenten met Maccaire aardappcl
24
Zeetonglcilct gevuld met gamalcn en gcpocheerd in witte wﬁn,

geserveerd met sagraansaus, mosselen en rﬂst
24
[Heilbotfilet in saffraan - Pernot consommé

met mosselen, gamalen, groenten en aardaPPel

24

\/isspecia]iteit exclusief «| a T aberna“
Heilbot, kabeﬁauw, zeetong, gamalen en mosselen in een delicate
kreeftensaus met salclcraan, gebakken in de oven met bladercleeg,

groentcrgst met koriander en gember.

vanaF 2 PCI’SOHCH, Prﬁs PCF PCFSOOH

25

\/isgebiec!em van zeedieren :

Alaska:  [eilbot Argentinié: (Garnalen
hs!and: Kabeljauw Afrika: / eeton



