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Festive O) Ve 2026

24. / 73. and 3l. December

Pheasant consommé refined with port wine

Smoked salmon mousse with horseradish foam and seaweed

Pheasant breast in a Madeira sauce

served with butter-fried corn puréee, watermelon, and broccoli
i

... for the\grdiglgiiiale: Caramelized puff pastry

with chiocoldieRnoussegand wild berry sorbet
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24. / 73. og 3. Dezember

Fasanconsommé raffinert med portvin

Rokt laksemousse med pepperrotskum og tang

Fasanbryst | Madeirasaus

med smarstekt.maispure, vannmelon og brokkoli
e

.. til den stoleqlgalen: Karamellisert butterdeig

med .Sj KOLWlaE olisSegog skogsbeersorbet
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%ﬂ/ %_Zgﬂ”@ EI : EI Tischreservierung unter:
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estliches O) Vi 2026

24. / 723, und 31. Dezember

Fasanenconsommeé mit Porto verfeinert

Geauchertes Lachsmousse mit Meerrettichschaum und Algen

Fasanenbrust an Madeirasauce
mit in Butter gebratenem Maispuree, Wassermelone und Brokkoli

... ZUM kronendeiglgdniale: Karamelisierter Blatterteig
mit Schokolatgglsioussegund Waldbeerensorbet
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‘%ﬂ/ %_Zg//'”@ EI ; EI Reserva de mesa:
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O HFestive 2026

24. / 7.y 3l. Deciembre

Consomé de faisan con un toque de oporto

Mousse de salmén ahumado con espuma de rabano picante y algas

Pechuga de faisan en salsa de Madeira,
con puré de maiz salteado en mantequilla, sandia y brocoli
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