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Graved Lachs mit Sake mariniert, Fenchel-Orangensalat

Mozzarella gefiillt mit getrocknete Tomaten, Triiffel, Basilikum

Thunfischmousse mit Dill-Senfsauce

Garnelen Cocktail auf Iceberg Salat

Wahoo, geréucherter Fisch aus La Palma, rote Zwiebeln, Algen

Tomaten-Tartar mit Avocado, Nachos
Rinderfilet Carpaccio auf pikantem Rosmarinsl

Serrano Schinken mit saftiger Melone

Vorspeisenvariation: ( min. 2 Pers.)

Eine Platte voller Kostlichkeiten aus unserer Karte

Steinpilzsuppe mit Blatterteig iiberbacken
Langusten~Cremesuppe mit Cognac und Safran verfeinert

Indische Currg suppe mit Kokosmilch

Knoblauch Garnelen mit frischen Champignons
Burgunder Schnecken mit Krauterbutter gratiniert, O Stk.

Blutwurst & Chorizo aus Burgos, Apfel-Zwiebelragout

Tomatenbrot mit Kase iiberbacken

Knoblauchbrot mit Basilikum~Pesto

Gedeck : hausgebackenes Brot & Dip - 2 € pro Person
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Larte Entenbrust

Soja, Gemiise. asiatische Nudeln

Cottage Pie “Cape Town"
gratiniert mit Cheddar und Kartoffelpiiree

Hixsch Medaillon
Wacholdersauce mit Gin, Rotkohl, Kartoffelschaum

Black Angus Steak
BBQ Sauce, Wok~Gemiise, Farmer Kartoffeln

Rinderfilet “Strogano{{“

Paprikarahmsauce, Basmatireis

Rinderfilet “Richmont”

Pfefferrahmsause, Gemiise, Karto{{elgratin

Rinderfilet “Surt & Turf"

Riesengarnele, Sauerrahmkartoffel

Indonesischer Currg reis

Hithnerbrust, Gemiise, Friichte, Ingwer, Kokosnuss, Sesamol

Asiatische Nudelpfanne
Hithnerbrust, Wok-Gemiise

Seit 22 Jahren unsere Haus-Spezialitit

Chateaubriand “La Taberna” (min. 2 Pers.) p.P.

Lartes Rinderfilet langsam gebraten mit Salbei-Butter,

Béarnaise, Pfeffersauce, verschiedenes Gemiise und Kartoffeln
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Kabelj au Alaska 28

Lauch~Sen{sauce, Karto{{elpiiree, Gemiise

Riesengarnelen (geschéilt) 30

Knoblauch, Paprika, Ingwer, Basmatireis

Barramundi Filet 26

Rosmarinél, Fenchelgemiise mit Pernot, Cherrg Tomaten, Oliven

Fisch "La Taberna” (min. P Pers.) p.P. 30

Kabeljau, Barramundi, Garnelen und Meeresfriichte
an cremiger Safransauce, mit Blatterteig iiberbacken und

dazu Basmatireis mit Gemiise.
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Gemuiiseteller 18

gratinierte Kartoffeln, verschiedenes Gemﬁse, Tomatensauce

Indonesischer Currg reis 18

Gemiise, Friichte, Ingwer, Kokosnuss, Sesamdl

Asiatische Nudeln 18
Soja, Wok-Gemiise

Bei Allergien oder Unvertréghichkeiten wenden sie sich bitte an unser Personal
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Langustenrahmsuppe mit Cognac verfeinert
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Tomaten Tartar mit Avocado
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Lartes Hirschmedaillon
Wachholdersauce mit Gin, Rotkohl, Kartoffelschaum

ODER:

Barramundi Fishfilet
Rosmarinél, Fenchel mit Pernot, Cherrg Tomaten, Oliven

et et et et et ot ek

Beerenragout mit Erdbeermousse

Menii mit Weinbegleitung

Weillwein 2d1 : NUBE Sauvignons blanc, D.O.C. Rioja

Rotwein

Sherry

2dl: PIEDEMONTE CUATRO TIERRAS

DO. Navanra, crianza

Merlot- Cabarnet Sauvignon-Tempranillo-Garnacha

4cl: PETRO XIMENEZ. siiss, DO. Jerer




